
LONGDRINKS
Moscow Mule    12
Wodka, Ginger Beer, frischer Ingwersaft

Gin Tonic    12
Tanqueray Gin, Tonic 

Campari Orange    12
Bitters, frisch gepresster Orangensaft

COCKTAILS
Bloody Mary    13
Wodka, Tomatensaft, Paprika, Zitronen- & 
Orangensaft, Gewürze

Amaretto Sour   13
Amaretto Likör, Zitronensaft

Negroni     13
Gin, Wermut, Campari

Manhattan    13
Rye Whiskey, Wermut, Bitters

Espresso Martini   13
Wodka, Kaffee Likör, Espresso

Pornstar Martini   13
Vodka, Passionsfrucht, Limette, Vanille

SPRITZZEIT
     0,2l                  1l

Aperol Spritz     8,5          42
Aperol, Prosecco, Soda

Saint Germain Spritz    8,5         42
Holunderblüten Likör, Prosecco, Soda

Galliano Spritz     8,5         42
Vanilla Likör, Prosecco, Soda

Italicus Spritz    8,5          42
Bergamotte & Rosenblüten Likör, Prosecco

Wermut Spritz    8,5          42
Belsazar Rosé, Tonic, Rosmarin

ALKOHOLFREIE 
SPRITZ
      0,2l                  1l
Bitter-Orange Spritz    5,9      28,5
VAUX Träublein AF, Soda, 
hausgemachter Orangen-Enzian-Cordial

Hugo Spritz     5,9      28,5
Holunderblüten Sirup, VAUX Träublein AF, 
Soda, frische Minze

BIER
Hell vom Fass    5
König Ludwig

Hefeweizen vom Fass  5
König Ludwig

Kristallweizen   5
König Ludwig

Weizen Alkoholfrei   5
König Ludwig

Alkoholfrei    4
Warsteiner

HOCHPROZENTIGES
Whisky
Maker´s Mark    4,5
Glenfiddich Single Malt 12 J.    5

Wodka
Grey Goose    5,5
Belvedere     6,5

Kräuter
Averna     4,5
Ramazotti    4,5
Jägermeister    4,5

Schnäpse              2cl
Ziegler Marille    4
Ziegler Waldhimbeere   4
Ziegler Williams    4
Ziegler Alte Zwetschge   4

Alcoholic

WIR LIEBEN Hausgemachtes.
SEIT 1999 BACKEN WIR UNSERE Natursauerteig- 

brote SELBST, GENAU WIE UNSERE KUCHEN. 
NATÜRLICH NUR MIT DEN BESTEN UND 

NATUR BELASSENEN ZUTATEN.

 Unsere L imonaden WERDEN IN UNSEREM 
HAUS FRISCH HERGESTELLT. Unser Eis IST 

EBENFALLS EIN Homemade-PRODUKT.

AUS UNSEREM HOFLADEN, 
FRISCH AUFGEBACKEN, FÜR DICH ZU HAUSE 

unsere hausgebackenen Brote.



Voll & Rund                0,75l

2022 Lugana Le Quaiare    46
Venetien, Bertani

2022 Chablis     48 
Burgund, Jean Durup

2022 Langhe Arneis   52
Piemont, Cordero di Montezemolo

2022 Oberbergener Bassgeige    54
Grauburgunder, 1. Lage, Baden, Franz Keller 

2022 Vermentino Bolgheri   59
Toskana, Tenuta Guado al Tasso

2020 Malterdinger Weiss   82
Trocken, Baden, B. Huber

2018 Riesling Wachenheimer Böhlig P.C.   94
Dr. Bürklin-Wolf, VDP 1. Lage, Vegan, BIO

2019 Chardonnay „R“   120
Pfalz, Ökonomierat Rebholz, BIO

2019 Meursault AOC   156
Burgund, Bouchard Pére & Fils

ROSÉ
2022 Miraval     52
Provence, Jolie Pitt & Perrin

2022 Miraval Rosé Magnum (1,5 ltr.)  98
Provence, Jolie Pitt & Perrin

ROT
Leicht & Fruchtig

2021 Cabernet Merlot Pfandturm  28
Rheinhessen, Weingut Dr. Köhler

2021 Monte Velho Tinto   29
Alentejo, Esporão

2018 Spätburgunder    29
„Naturbursche“ QbA, Rheinhessen, Landgraf, BIO

2019 Spätburgunder vom Kalkstein  34
Pfalz, Weingut Neiss  

2018 Merlot   36
Pfalz, Bender

2020 Languedoc Rouge    40
Languedoc, Domaine D´Aupilhac

2020 Fossolupaio    42
Rosso di Montepulciano, Toskana, Vallocaia 

2021 Pinot Noir Les Cotilles    43
Burgund, Fam. Roux

2022 Barbera d‘Alba    64
Piemont, Cordero di Montezemolo

2021 Le Volte   72
Toskana, Tenuta dell‘Ornellaia

2019 Spätburgunder Reserve              90
Rheinhessen, Lisa Bunn

Kräftig & Voluminös  

2019 Raiza Crianza  29
Rioja, Vicente Gandía

2019 Chianti Classico Riserva Ducale  52
Toskana, Ruffino 

2020 Château Le Loup   52
St. Émilion, Grand Cru

2015 Château Leboscq   58
Cru Bourgeois, Médoc, Bordeaux

2020 Vino Nobile di Montepulciano  65
Toskana, Tenuta Vallocaia Bindella

2019 Das kleine Kreuz   79
Pfalz, Rings, BIO 

2019 Châteauneuf-du-Pape    95
La Bernardine, Rhône, M. Chapoutier

2015 La Sirène de Giscours   108
Margaux, Bordeaux 

2020 Le Serre Nuove   125
Toskana, Tenuta dell‘Ornellaia

2017 Caiarossa IGT  146
Toskana, Caiarossa, BIO

COLDPRESSED 
JUICES
Wir pressen nicht vor und pressen nur kalt

Orange     4,5

Grüner Apfel „Granny Smith“  4,5

Golden Balance    6,5
Apfel, Karotte, Ingwer

The Glow     6,5
Orange, Karotte, Rote Beete 

HOMEMADE 
LIMONADE
Wir machen alle Limos selbst, unter Verwendung von 
ausschließlich natürlichen Zutaten und mit 
*minimalem Zuckerzusatz

          0,4l    1,5l
Orange hausgemacht     4,5       12,5
Orangensaft, Orangenzesten, *Zucker

Zitrone hausgemacht     4,5       12,5
Zitronensaft, Orangenzesten, *Zucker

Himbeer-Rhabarber       4,5       12,5
Hausgemacht

Mango-Minze        4,5       12,5
Hausgemacht

        0,2l

Coca Cola       3,5

Coca Cola Zero      3,5

TEE
Frische Minze     5,2

Ingwer-Zitrone    5,2

Sencha Ecolada Royal   4,3

English Breakfast Bio   4,3

Kamille     4,3

KAFFEE
Espresso     3

Espresso Macchiato    3,2

Cappuccino     4

Kaffee Crema     4

Milchkaffee     4,5

Flat White     4,9

Latte Macchiato    4,9

LATTE
Matcha Latte     5,2

Chai Latte     5,2
Homemade tea cordial

*Wir servieren alle HeißgetränKe auch iced

MINERALWASSER
           0,25      0,75
Preußenquelle        3    7,5
Still oder Sprudel

     Non-       alcoholic

Jahrgangsänderungen sind mitunter unvermeidlich. Alle Weine 
können Sulfite und daraus gewonnene Erzeugnisse enthalten.



BIO EIER
2 Spiegeleier aus Gut Speck  4

Rührei Natur     4

Rührei / Omelett / Salat             9,5

Rührei Feta / Tomate / Salat            10,5

Omelett Salmon    13
Graved Lachs, Limettenschmand

Eggs Benedikt    16
Brioche, Rosmarinschinken, Spinat, Hollandaise 

FRÜHSTÜCKS
KLASSIKER
CANS      18
Bio-Ei, Wurst und Käse Variationen, Kräuterquark, 
Marmelade, Früchte, gemischter Brotkorb aus 
unserem Hofladen, wahlweise mit Körner Power Brot* 
(*ohne Zusatz von Mehl)

Vegan      14
Hummus, Avocadocreme, Kichererbsensalat, 
Taggiasca Oliven, geräuchertes Auberginen-Sugo,  
Zitronen-Tahina, dazu Körner Power Brot

Tel Aviv      15
Hummus, Salat, gebratene Pilze, pochiertes Ei,
Rinderhackfleisch, Perlzwiebeln, Koriander, Chili

Frühstück
Mo - Fr von 9 bis 12 Uhr // Sa - So 9 bis 16 uhr

SUPERFOOD
Homemade Granola    14
Joghurt, getrocknete Biofrüchte, saisonale Früchte

Açai Bowl      16
Açai-Skyr, Blaubeeren, Passionsfrucht, Hanfsamen, 
Pistazien, Granatapfel, Kokosflocken

Kohlrabisalat     14
Nüsse, Deichkäse, Dijon-Senf- Dressing

SPECIALS 
Avocado Sandwich    14
Guacamole, Avocado, pochiertes Ei, Sesam, Kräuter

Shakshuka     14
Paprika, Tomaten, Koriander, Knoblauch 

Shakshuka Klassik             16,5
Paprika, Tomaten, Koriander, Knoblauch,  
2 Spiegeleier

BAGEL hausgemacht

Bagel Veggie     12
Grüne Tomaten, Rucola, Bärlauch Frischkäse,
Alfalfasprossen, Feta

NY Bagel      14
Geräucherter Lachs, Tomaten, Kapern, 
rote Zwiebeln, Frischkäse

Reuben Bagel     18
Pastrami, Sauerkraut, Schweizer Käse, 
Russisches Dressing, Saure Gurke

PANCAKES
Classic    9,5
Ahornsirup

White     12
Getoppt mit weißer Schokolade, Banane, Pistazien

Blueberry    13
Getoppt mit griechischem Joghurt, Blaubeeren, 
Banane

Wein
OFFEN
Weiß                
2022 Chardonnay           
PAYS DOC, Cheval d´Or, Südfrankreich
                   
2022 Grüner Veltliner Strawanzer      
Heiderer-Meyer, Wagram, Österreich

2022 Riesling           
Trocken, QbA, Pfalz, Dr. Bürklin-Wolf, Vegan, BIO
        
2022 Grauburgunder          
Trocken, Salwey, Baden

Rosé                   
2023 Minuty M   
Provence, Château Minuty

Rot
2022 Montepulciano d´Abruzzo     
Abruzzen, Fantini

2019 Château Martin
Haut-Médoc, Cru Bourgeois 

CHAMPAGNER
     0,1l            0,75l
Ruinart    16        120 
Brut      

Ruinart                               148
Rosé

SEKT
     0,1l            0,75l
Riesling Sekt Brut Edition X  6 42
Stefan Breuer, Rheinhessen

ALKOHOLFREIE WEINE
     0,1l            0,75l
Eins-Zwei-Zero   4,5 32
Rosé, Trocken, Rheingau, Leitz 

Eins-Zwei-Zero                38
Sparkling Rosé, Trocken, Rheingau, Leitz 

WEISS
Leicht & Frisch                                   0,75l

2022 Bianco di Custoza DOC   28
Venetien, Bolla

2021 Vinho Verde Bico Amarelo   29
Vinho Verde, Esporão

2022 Grillo Branciforti   30
Sizilien, Branciforti dei Bordonaro

2021 Chardonnay Sandstein   32
Trocken, Pfalz, Oliver Zeter

2022 Grauer Burgunder Edition   32
Trocken, Baden, Weingut Zimmerlin

2022 Chardonnay Nussdorf   35
Ortswein, Pfalz, Emil Bauer  

2022 Weißburgunder    38
Trocken, QbA, Pfalz, Dr. Bürklin-Wolf, BIO

2021 Chardonnay Les Cotilles  43
Burgund, Fam. Roux

2022 Sancerre Blanc   55 
Loire, Hubert Brochard 

2022 Riesling  Mineral   58
Nahe, Emrich-Schönleber

2022 Gavi di Gavi Etichetta Nera                  86
Piemont, La Scolca

Fruchtig & Aromatisch

2022 Terres Basses Blanc   29 
Côtes de Gascogne, Domaine Laballe

2021 Blauschiefer Riesling    36
Trocken, QbA, Mosel, Markus Molitor 

2022 Touraine Sauvignon   36
Le Petit Blanc, Loire, Domaine Ricard

2022 Chardonnay IGT   36
Apulien, Tomaresca Antinori

2022 Sauvignon Blanc    35
Trocken, QbA, Pfalz, Rings, BIO 

2020 Urra di Mare DOC    42
Sizilien, Mandrarossa, Sauvignon Blanc, vegan

2022 Chardonnay & Weißburgunder   46
QbA, Pfalz, Rings, BIO

2 P.
34

2 P.
25

*Samstags UND sonntags KANNST DU IN UNSEREM Hofladen 
DIE ZUBEREITUNGSART DEINER Eierspeise SELBST WÄHLEN 
UND UNSER hausgemachtes Sauerteigbrot NACH BELIEBEN 
ZUSAMMENSTELLEN. VIEL SPASS & GUTEN APPETIT.

0,75l 24

0,75l 29

0,75l 35

1,0l 28

0,75l 45

0,75l 35

0,75l 45

0,2l 6

 0,1l 4,5

  
0,1l 5

0,2l 6

0,1l 6,5

0,1l 5

0,1l 6,5

*



SALATE/ 
VORSPEISEN/ 
KLEINE GERICHTE
Gazpacho        7,5
Paprika, Tomaten, Croûtons

Salat CANS‘oise    12
Eisberg, Kapern, Sardellen, Croûtons, Parmesan, 
Bacon
 + Kabeljau in Panko    6
 + Bio Hähnchen in Panko   6

Wildkräutersalat                        12
Himbeeren, Ziegenkäse

Griechischer Salat             14,5
Griechischer Feta, Oliven, Zwiebeln
 
Grüner Sommer Salat       16
Feta, Granatapfel, Limetten-Kräuterdressing

Burrata aus Apulien   16
Rucola, Tomatenmarmelade, Balsamico Dressing

Sommergemüse    9,5
 + Bio Spiegelei              à 2
 + Feta     2,5
 + Ziegenkäse    3,5

   

Lichtensteinallee 2 // 10787 Berlin
Tel. +49 (0) 30 25 44 93 21

cafeamneuensee.de

SPECIALS
Picking bread basic              9,5
4 Sorten Natursauerteigbrot + 
hausgemachte Butter, Fleur de CANS,
kaltgepresstes Olivenöl, Paprika Dip, 
Hummus, Tahina

Picking bread and ...              21
4 Sorten Natursauerteigbrot + 
hausgemachte Butter, Fleur de CANS,
kaltgepresstes Olivenöl, Paprika Dip, Hummus, 
Tahina, Parmesan, Salami, Oliven, Kapern, Schinken

DESSERT
Marinierte Erdbeeren   9
hausgemachtes Vanilleeis, Minze

Tarte Tatin            11
hausgemachtes Vanilleeis

Gâteau au Chocolat        12 
hausgemachtes Vanilleeis

Käseauswahl    18
Verschiedene Käsesorten, Feigenmarmelade 
 

WIR LIEBEN 
hausgemacht. 
DESHALB BACKEN WIR 
unsere Brote 
und Kuchen 
TÄGLICH FRISCH. 

PIZZA
Salami      13,5
Peperoni, Champignons

Chorizo Scharf     14
Jalapeños, Zwiebeln, Pilze, Cheddar Käse

Thunfisch      14
Rote Zwiebeln, Limette, Taggiasca Oliven, Koriander

Lachs / Bianca     17
Dill, Blattspinat, japanische Ingwer-Wasabi Sauce

Burrata      19
Cherrytomaten, Rucola

Parmaschinken     19
Rucola, Parmesan, Cherrytomaten

FLAMMKUCHEN 
Speck      12
Zwiebel, Crème fraîche

Trüffel      24
Getrüffelter Feta

PASTA
Linguine     14
Tomate, Basilikum, Knoblauch, Oliven

Lasagne     18

Carbonara      21
Bio Ei, Panchetta

Ossobuco mit Cannelloni   24
Tomate, Knoblauch

VEGETARISCH
Sommergemüse Vegan   9,5

Spargel Risotto          17
Spargel, Bärlauch, Parmesan

CANS Burger  Vegan   22
Getrüffelte Pommes

KücheAUS
UNSERER

FÜR 2-3 PERSONEN
Kikok Hähnchen im Ganzen  38
vom Grill
Drillinge in der Salzkruste, Kräuterbaguette, Salat

Wolfsbarsch in der Salzkruste  68
800 gr., Fenchelsalat mit gegrillter Ananas und Minze

VON DER WIESE
Bio Hähnchen in Panko   18
Wasabi Dip, Spreewald Gurke, Sellerie

CANS Burger Steak Smash   22
mit getrüffelten Pommes
180 gr. durchgelassenes Rindersteak, Cheddar Käse, 
Bacon, Tomate, schwarzer Trüffel

½ Hähnchen Label Rouge   22
Freiland, Sellerie-Karottensalat, Cranberries

Steak Frites       29
180 gr., Frites á la CANS, Trüffelmayonnaise
  + kleiner Salat     4
  + Coleslaw Salat   4

AUS DEM MEER
Calamaretti frittiert   18
Chimichurri, Zitrone

Ganze Forelle    24
Kartoffel-Oliven-Gemüse

Lachs kross auf der Haut gebraten 26
Blattspinat, Chili, Kapern

Täglich ab 12 Uhr

SIDES
Kleiner grüner Salat   5,5

Kleiner Wildkräutersalat   6

Sweet Potato Fries    7
Wasabimayonnaise

Frites á la CANS     7
Trüffelmayonnaise

SPARGELZEIT
Beelitzer Spargel    21
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter 
 

  mit  Rosmarin-Schinken + 6

  mit  Putenschnitzel  + 10

  mit  gebratenem Lachs  + 16

	 	 mit		Kalbsfilet																																  + 29


